MENU

Du lundi 24 Mars au dimanche 30 Mars 2025

Midi

Soir

Lundi 31

Crépes a ’emmental
Longe de porc
Choux bruxelles
Fromage bio

Créeme de potiron
Risotto de légumes
Salade
Entremet Chocolat

Madeleine Abricot au Sirop

Riz nigois Velouté Darblay

Haut de cuisse de poulet Croque-monsieur
Salsifis Salade

Fromage a la coupe
Clémentine

Semoule au lait
Compote tous fruits

Mercredi 2

Potage tomateé
Veau marengo
Pommes de terre sautées
Fromage
Salade d’ananas

Potage de crecy
Gratin de poisson aux
legumes
Salade
Yaourt
Banane

Jeudi 3
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Terrine de légumes
Cordon bleu
Chou fleur persillé
lie flottante
Cigarette russes

Creme d’asperges
Petit pois a la francaise
Pana cotta
Péches au Sirop

Féte des
Familles
Menu
créoles

Plateau en chambre
Velouté Dubarry
Yaourt Aromatisé
Compote de fraises

Samedi 5_ |

Avocat vignaigrette
Aiguilette de poisson
Purée de patates douces
Fromage
Kiwi

Potage de légumes
Oeufs au plat
Salade
Tapicoca au lait
Compote de banane

Dimanche 6

Asperges sauce mousseline
Sauté de canard
Galette de brocolis
Patisserie

Créeme feneuse
Roulé au fromage
Salade
Fromage Blanc aromatisé
Brunoise exotique




Activités et Animations proposées

Du lundi 31 Mars au dimanche 6 Avril 2025

: Atelier Individuel

L““d_i 3'_‘ - Patisserie
ol Gelliaunil : Chorale / Anniversaire
[ : Projet Couture
Mardi 1 : Chants
St Huges : Musicothérapie
: Jeux avec I’école
: Jeux de 7 familles
Mercredi 2 : Repas Thérapeutique
Ste Sandrine
: Messe
: Tricot
Jeudi 3
St Richard : Gym Avec Tommy
: Jeux de mots
Vendredi 4 : Fétes '
Anniversaire : Des
Meisan Familles
Samedi 5 Avril entrant, coucou chantant, sonnailles
Ste Irene

tintant

Dimanche 6
St Marcellin




