MENU

Du lundi 10 Mars au dimanche 16 Mars 2025

Midi

Soir

Salade Marco Polo
Moelleux de Porc

Velouté Dubarry
CEufs durs

Lundi 10 Choux Romanesco Fondue de Poireaux
Fromage Semoule au Lait

Péches au Sirop Compote de Fraises
Salade Coleslaw Potage Tomaté

Mardi 11

ey |
gass

Filet de Dinde Roti
Pomme de Terre Sautées
Fromage
Clémentine

Croque-Monsieur
Salade
Entremet Caramel
Banane

Mercredi 12

Potage Tomaté
Petit Salé aux Lentilles
Fromage
Brunoise de Fruits

Creme Darblay
Tarte Brocolis/Saumon
Salade
Yaourt Velouté Fruix
Compote Cassis

W~ Sas ~

Jeudi 13

Rilletttes/Cornichons
Veau Marengo
Carottes Vichy

Fromage Bio
Compote d’Abricots

Velouté Crécy
Pomme de Terre en Robe de
Chambre/Salade
Mousse au Chocolat
Salade de Mangues

Pates Tricolores, Emmental,
Mais
Pavé de Cabillaud
Haricots Verts /| Fromage
Barre Marbrée

Potage Parmentier
Roulé Fromage aux
LégumesSalade
Tapioca au Lait
Poires au Sirop

Salade César
Paupiette de Veau
Haricots Blancs
Fromage
Pommes Roties

Creme de Bolets
Gratin de Choux Fleurs et
Pomme de Terre
Fromage Blancaux
Framboises

Dimanche 16

Terrine de Poisson
Paleron de Boeuf Braisé
Aligot
Patisserie

Velouté de Légumes
Poélées de Légumes au
Fromage, Ail et Fine Herbes
Yaourt Activia
Compote d ‘Ananas




Activités et Animations proposées

Du lundi 10 Mars au dimanche16 Mars 2025

9h30 : Atelier Individuel
L"“_d'_ 10 11h00 : Quiz en Folie
abviEn 15h00 : Hockey sur Table
_ g i 10h30: Projet Couture
Mardi 11 | Corte Musicl” 111,00 . Atelier Mémoire
S maied o iy \\( 15h00 : Sortie Chemillé
15h00 : Jeux en Autonomie
toLLc:er St 11000 : Les 5 Sens
Mercredi 12 ﬁ‘i}“‘\*Ssens 12h00 : Repas Thérapeutique
Ste Justine | \vue 15h00 : M
o : Messe
11h00 : Tricot
Jeudi 13
St Rodrigue 14h00 : Gym Avec Tommy
= < 15h00 : Atelier Créatif
: O 12h00 : Calcul Mental
Vendredi 14 $e o , : ™ 5
ity $ 14h00 : Musicothérap _le
" 15h00 : Conte et Musique
Samedi 15
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