MENU

Du lundi 10 Février au dimanche 16 février 2025

Midi

Soir

Salade Nigoise
Sauté de Dinde

Potage Dubarry
CEufs Durs

Lundi 10 i Fondue de Poireaux
Salsifis ¥
ORI SR Semoule au Lait

- d Compote de Bananes

Mardl-:'l Betteraves a la Creme Velouté de Légumes

N

g7 *L\ N

P’tit Brin de Veau
Pommes Rissolées
Fromage a la coupe

Gratin d’Endives au Jambon
Fromage Blanc Aromatisé
Salade d’Ananas

Mercredi 12

Velouté Panais
Topinambours
Croziflette
Salade
Brunoise de Fruits

Creme Choisy
Duo haricots et
Pomme de Terre / Salade
Oeufs au Lait
Compote de Cassis

Jeudi 13

Paté de Campagne
Parmentier de Canard
Patates Douces
Fromage a la Coupe
Cléementine

Potage Parmentier
Tartes aux Légumes et
Dés de Volaille / Salade

Yaourt Bio
Pommes Roties

Vendredi 14

@)

Salade d’Endives,
Noix,Roquefort
Pavé de Saumon
Semoule de Curry
Fromage / Poire

Velouté Crécy
Pommes en Robe des
Champs /Salade
Entremet Caramel
Compote de Fraises

Samedi 15

e

Pamplemousse
Haut Cuisse Poulet Roties
Macaronis/ Fromage
Salade Mangue / Framboises

Potage Darblay
Oeufs au Plat
Salade / Tapioca au Lait
Banane

Dimanche 16

Avocat aux Crevettes
Pot au Feu
Légumes de Pot
Patisserie

Bouillon de Pot au Feu aux
Vermicelle
Blanc de Dinde
Purée de Panais
Yaourt Activia
Péches au Sirop




Activités et Animations proposées

Du lundi 10 Février au dimanche 16 Février 2025

St Arnaud

Mardi 11
ND de Lourdes

9h30:
10h00
15h00 :

Active Table

: Atelier Individuel

Loto Gagnant

10h00 :
: Prépa Apéro A.J
12h00 :
1 15h00:

11h00

Atelier Mémoire

Repas Accueil de Jour
Collage St Valentin

Mercredi 12 @

St Felix

Jeudi 13

Ste Beatrice

Samedi 15
St Claude

y(: 10h00 :
' 12h00 : Repas Thérapeutique

Trie de Boutons

15h00 : Messe

Dimanche
16

Ste Julienne

11h00 : Couture
12h00 : Le Compte est Bon

15h00 : Atelier Créatif

AIMER, C'EST WIVRE ;
AIMER. C'EST VOIR ;
AIMER, C'EST ETRE.
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