MENU

Du lundi 30 Septembre au dimanche 6 Octobre2024

Midi

Soir

Lundi30

Maquereaux Escabéeche
Effiloché de Canard
Purée de Céleri
Fromage
Figue

Potage
Jambon Blanc
Embeurré de Choux de
Bruxelles
Riz au Lait
Compote

Pomme de Terre, (Eufs
Escalope de Dinde a la Creme

Potage de Légumes
Pizza aux Légumes

Mardi 1 Champignons Salade
Fromage Petits Suisses Natures
Fruit Compote
. Riz, Mais, Ciboulette Potage
Mercrdl 7 Boeuf aux Epices Coquille de Poisson
' Carottes Vichy Salade
Créeme Anglaise CEufs au Lait

Madeleine Pomme Cuite
Concombre Vinaigrette Potage
Gratin de Patate Douces, Coquillettes au Jambon
” Carottes, Blanc
Jeudi 3 Oignons, Reblochons Yaourt Aromatisé
Salade Compote
Camembert, Framboises
Tomates Vinaigrette
s E Potage
Dos de Cabillaud Sauce Citron :
Haricots Verts

Vendredi

Purée Trois Légumes
Chevre
Prunes

Champignons, Lardons
Semoule au Lait
Pruneaux au Sirop

Carottes Rapées
Paupiette de Veau

Potage
Harengs

Samedi 5 Flageolets Pomme de Terre
Chaussée aux Moines Fromage Blanc
Péches Compote
p Museau Vinaigrette Potage
D'“e 6 Filet Mignon Sauce au Poivre CEufs au Plat
o ' Pommes Dauphines Salade

Crumble de Fruits

Semoule au Lait
Compote
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