MENU

Du lundi 5 Aot au dimanche 11 Aout 2024

Midi Soir
Salade de tomates Potage
Lundi 5 Chili con carne Quiche légumes d’éteé
Riz Salade
Petit-Suisse aux fruits Fromage
Abricots Raisin
Mortadelle Potage
Roti de veau CEuf
Mardi 6 Carottes a la créeme Epinard

Fromage a la coupe

Semoule au lait

Raisin Compote de Poires
Melon Potage :
E Crépinette de Porc Courgette farcie
Mercredi 7 Pates salade

Jeudi 8

Créeme brialée
Salade de fruits

CEufs mimosa
Dos de cabillaud
Semoule
Flan pistache
Compote de Pommes

Mont Blanc caramel
Péches au sirop

Potage
Haricots verts au beurre
Riz au lait
Cocktail de fruits au sirop

Vendredi 9

Salade de museau
Longe de Porc Rotie
Choux romanesco
Creme Anglaise
Moelleux chocolat noisette

Potage
Pommes de terre en robe des
champs et beurre
Yaourt aux fruits
Abricots au sirop

Samedi 10

Avocat mayonnaise
Lasagnes de saumon
Salade
Fromage
poire

Potage
CEufs au plat
Salade
Liégeois chocolat
Compote framboise

Dimanche 11

Terrine de Saumon
Sauteé de canard a lorange
Choux-fleurs
Patisserie

Potage
Mini-rillauds
Purée de courgettes
Fromage
Compote de fraise




Activités et Animations proposées
Du lundi 5 Aoiit au dimanche 11 Aot 2024

Lundi 5 10h00 : Atelier individuel

St Abel 15h00 : Epluchage

\ La vue )

o "« 10h30: Randonnée
Mardi 6 .
Transfiguration | |—— T 15h00 : Jeu sur les 5 sens
\

Mercredi 7 11h00 : Tricot /| canevas

St Gaétan = 15h30 : Messe

I 1030 : Randonnée
Jeudi 8 |

S Dominique 14h30 : Atelier Créatif sur les lles

11h00 : Atelier Coquet

S Amour 15h00 : Décoration cadres en bois

Vendredi 9 p\
L~
i

Samedi 10 [ e : BON
St Laurent WEEK-END

A la sainte Claire, s’il
Dimanche 11 éclaire et tonne,

Ste Claire | g’agt Iannonce d’un
bel automne.




