MENU

Du lundi 29 Avril au dimanche 5 mai 2024

Midi Soir
Lundi 29 Betterayes- Rouges a la ;
Vinaigrette Velouté Darblay

Sauté de Poulet a la
Basquaise - Riz

Tarte aux Légumes
Entremet Caramel

Mardi 30

Fromage Compote d’Abricots
Orange
Taboulé Potage Tomaté

Longe de Porc Rotie
Ratatouille
lle Flottante

Omelette Jambon fromage
Petits Suisse
Salade de Mangue et
Framboises

Mercredi 1
~ ";t."

Jeudi 2

Pateé en Croute
Richelieu
Confit de Canard
Galettes de Brocolis
Patisserie

Macédoine
Filet de colin sauce
hollandaise
Choux romanesco
Saint Nectaire/Kiwi

Creme Dubarry
Mini Rillauds
Purée de Céleri
Creme au Citron
Compote de Poire

Velouté Crécy
Pomme de terre en robe des
Champs
Yaourt Aromatisé
Cocktail de Fruits

Vendredi 3

Radis au beurre
Veau Marengo
Farfalles
Creme Brilée
Salade d’Ananas

Creme de Légumes
Céleri Gratiné a la tomate
Fromage
Banane

Samedi 4

Salade de Perles aux dés de
jambon
Aiguillettes de poissons
Meuniere
Courgettes Poélées
Fromage Blanc/Fraises

Creme de Courgettes
Quiche Lorraine
Fromage
Brunoise de Fruits

Dimanche 5

Assiette de Saumon Fumeé
creme ciboulette
Magret de Canard
Pommes grenaille

Patisserie

Velouté de légumes
Galette Jambon/Fromage
Flamby
Compote de Pommes




Activités et Animations proposées
Du lundi 29 Avril au dimanche 5 Mai 2024

: Atelier individuel
: Epluchage
: Souvenirs des Mauges

Lundi 29 |
Se Cath. De Sienne |

z

Mardi 30 q‘fﬁﬂﬁv 10h30 : Patisserie
sa;:o;’ert 14h00 : Musicothérapie
15h00 : Anniversaire du mois
Mercredi 1 H
FETE
DU TRAVAIL
: Chants
HERalS : Gym Tommy
S Boris
: Atelier Créatif
: Belote
vend..'?dl 3 12h00 : Rebus
S Philippe ,
B, E3e :i; 15h00 : Pétanque
Samedi 4 CC‘(Q)/?/ au,
S Sylvain lais cequil /

Dimanche 5
Se Judith




